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ZUTATEN

12 Menge Olbiskuitieie
pach GrundrezePt
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7 Blatt Gelatine
250 ml Sahne

J50 ¢ Fruchtjoghurt
a5, Exdbeerjoghurt)

120 g Topfen
120 g Zucker
1 Pl Vanillezucker

Saft einer Zitione

2 Blau Gelatine,
200 g Beeren

Jucker and Ziuonensaft
‘nach Belieben,

250 g frische Beeretl

ZUBEREITUNG

Hialbe Menge OIbISKUI® nach Grundrezept
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CONNY ZIMMERMANN-LANGLE

NFACH

KUCHEN,
TORTEN,
KEKSE,
CUPCAKES
& CO.

BACKEN

Wer kennt das nicht: die Lust auf Kuchen ist da, aber es
fehlt an Ideen, die sich mit wenigen Zutaten und Uber-
schaubarem Aufwand umsetzen lassen. Mit Einfach backen

kénnen Sie in Zukunft aus 90 erprobten Rezepten fir jeden Tag
und jeden Anlass wahlen.

Die gelernte Konditorin und Zuckerbackerin Conny Zimmer-
mann-Langle bietet alles, was das Herz begehrt: von der Sonn-
tagstorte bis zum Muffin, vom heil§ geliebten Klassiker bis zur
modernen Neukreation. Als Profi und erfahren Kursgeberin weil3
die Autorin ganz genau, was fir ein gegllicktes Backvergniigen
wichtig ist und wie ein Rezept auch zu Hause sicher gelingt! Darum
finden sich neben kostlichen Rezeptideen auch viele hilfreiche
Tipps und Tricks, wie Backbegeisterte voll auf ihre Kosten kommen.
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» umfassendes Wissen
der erfahrenen Konditorin
» mit Infos rund ums
Zubehor und kleinem Back-
einmaleins

Werbemittel
> Katalog- und Online-Werbung

Erscheint im November 2017

Cornelia Zimmermann-Langle
Einfach backen

Die besten Rezepte

zum Selbermachen

ca. 300 Seiten, fest gebunden
mit Farbfotografien von
Stefan und Johanna Rasberger
ca. €29.90

ISBN 978-3-7066-2601-9
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