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Lieber Hase, leider missen wir dich vernaschen!

Aus Olteig lasst sich ein siiRer Hase backen. Den Friihstiickstisch zu Ostern erlebt er leider nicht mehr, dafiir schmeckt er einfach vieeel zu gut!

am Besten sind sie selbst
gemacht. Mane mag ganz besonders
mit Papa backen, ,weil wir da schone
Leit miteinander verbringen Konnen®.
Sarah (unser Madchen auf der Titel
seite) backt am liebsten Apfelkuchen
mit ihren Freundinmen. Theresa mag
eigentlich .alle Kuchen, aber am Bes-
ten schmeckt mir die Sachertorte von
Mama“. Magdalena Kann selber schaon
einen superguten Becherkuchen ma-
chen und Mathias méchte am liebsten
alles verosten. Fir die Osterausgabe
der Toni Times hat Konditormeisterin

ufe HKostlichkeiten mogen
S eigentlich alle Kinder, aber

Conry ein Hasenrezept ausgesucht,
das nicht aufwendig ist.

Fiir den Olteig muss man einfach alle
Zutaten vemmengen und die Rihoma

Mario (12 Jahre) ist der Meister
an der Biihrmmaschine.

Bie Csterbockoarties Tir Kinder ob 4 Johren finden am 22, 23

schine dbernimmt dann die Arbeit.
Mano findet es interessant zu wissen,
welche Zutaten in die sifen Hasen
kommen. Viele HKinder wissen gar
nicht, aus was Kuchen oder Torten
oder unsere Hasen bestehen®, erzahlt
er. Wenn sich der Teig geschmeidig
anfiihlt, Kann es ohne Wartezeit weiter
gehan. Conmy zeigt vor, wie man das
Hasengesicht formt. .fuerst machen
wir aus dem Teig eine Kugel. Dann
wird die Kugel zu einer Rolle, die auf
einer Seite etwas dinner ist®. Der Teig
sieht jetzt ein bisschen aus wie eine
Karotte. Hochste Zeit, dass die ersten
Verkostungen stattinden. Theresa und
Mathias zupfen ein Stiickchen Teig ab
und befinden ihn fir ,zehr gut®,

Mun wird die Teigspitze aussinander
geschnitten und die Ohren werden ge-

Theresa (7 Jahre) kostet, ob der Teig
auch wirklich aut schmeckt.

formt. Mit dem Pinsel wird dinn Milch
auf den Teig gestrichen.

letzt freuen sich alle aufs Verzieren:
Aus den Schokotropfen werden Ohren
und die Mandeln sind die Hasenzah
ne. ,Die sehen fast wie Vampirzéhne
aus", sind sich die Kinder einig,
{Brigitte Warenski)

Rezept: Olteig

\!

cher, 9 E{I’fal o1
9 H Milch, 115 g Staubaucker

Milch zum Bestreichen
Belag zB. Hagelmucker,
Schokotropfen, Mandeln, Rosinen....

Marie (12 Jahre) rollt den Teig aus und
formt dorous den Hasenkont.

cund 24, Mirz statt

Die Spitze des Teiges wird fir die
Hasenohren durchoeschnitten.

Stehend oder gebnickt: Die Ohren
werden noch Wimsch sebooen

Mathias (4 Jahre) und Mag-
dalena (9 Jahre) hiren ge-
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Backkurse

Backkw=a umd Backpariys
fir Kinder ab 4 Jahran

Cornelia  Zimmermann-Lang-
le bietet in ihrem ConFesti-
Backstiiberl in Vils regelmafig
Backkurse und Backpartys fir
Kinder ab 4 Jahre an. Das gan-
ze lahr Ober wird passend zur
Jahreszeit oder zum Anlass ge-
backen. fb. Fasching, Ostern,
Muttertag, Halloween, Niko-
laus...... Auch Geburtstagspar-
tys (lustige Nachmittage mund
um das Thema Backen) kon-
nen bei Conny gefeiert werden.
Fiir Kinder ab 9 Jahren gibt

es u.a. CupcakeKurse ﬁﬂ/
und Maodellierkurse. I\
Nahere Infos auf |
www.confesti.at oder
telefonisch unter
0699/171049189.

kstatt fiir Kinder ab @ Jahren istam 25. &
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